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TRANSGOURMET

Anleitung zur Seminarbuchung auf food@service

Fiir Kund:innen

fggd

@service

alles. einfach. online.

Unverbindliche Seminar-Anmeldungen sind bei uns nicht méglich. Um ein Seminar

kostenpflichtig zu buchen, gehen Sie bitte wie folgt in 5-6 Schritten vor:

Stand 18.06.2026

Schritt 1: food@service aufrufen
Bitte 6ffnen Sie food@service unter https://service.transgourmet.de/ in lhrem

Browser.

Schritt 2: Benutzer anmelden
Bitte melden Sie sich mit lhren Anmeldungsdaten an.

Schritt 3: Seminar auswahlen
Klicken Sie auf das Seminar, flir das Sie sich anmelden mochten.

Details

%
GV Digital & Nachhaltigkeit
L COMBOS

Food Waste vermeiden

Reduzieren Sie Abfalle, sparen Sie Kosten und for-

dern Sie Nachhaltigkeit.

Details

Lernen Sie, Grundlagen zum Thema Nachhaltigkeit im

Kuchenalltag kennen

S —

GV Digital & Nachhaltigkeit

- ——

CO:-Tracking & Kommunikation

Machen Sie Nachhaltigkeit messbar und kommunizie-

ren Sie sie glaubwiirdig

\ Details

Leitfaden fiir Kunden zur Seminarbuchung auf food@service

‘ Details

GV Digital & Nachhaltigkeit
SNWEEER T

Plant-based & Nachhalt
Erleben Sie, wie pflanzenbasierti
nachhaltigen Erfolgsfaktor wird

‘ Details
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e Schritt 4: Seminar buchen
Es gibt zwei Moglichkeiten ein Seminar verbindlich zu buchen.

Alternative a: die direkte Variante
e Schritt 4.a.1: Buchen
Klicken Sie auf ,Jetzt buchen”

°

. . Zielgruppen
Waste vermeiden — Strategien gegen
ismittelverschwendung in Kiiche und Betrieb

wie Sie Lebensmittelreste vermeiden, Portionen gezielt planen und Mitarbeitende sowie Tischgaste sensibilisieren
n Tipps und Best-Practice-Beispielen erhalten Sie die Grundausstattung fur Ihr eigenes individuelles Food-Waste-

e Schritt 4.a.2: Termin wahlen
Im nachsten Schritt wahlen Sie den Termin, an dem Sie teilnehmen wol-
len, indem Sie davor ein Hakchen setzen und klicken dann auf ,,Buchen”.

BUCHUNGSANFRAGE

Food Waste vermeiden — Strategien gegen
Lebensmittelverschwendung in Kiiche und Betrieb

Seminar Online 06.03.2026 09:30 - 12:00 (2.5h)

Inhouse-Seminar Online - (2.5h)

Inhouse-Seminar bei - (5h)
Ihnen vor Ort

Seminar Online 21.09.2026 09:30 - 12:00 (2.5h) m
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Alternative b: Online-Termine
e Schritt 4.b.1: Online-Termine finden

Scrollen Sie bis ,,Online-Termine” und klicken Sie dann auf ,verfligbar”.

@ Online-Termine

Datum: Zeit Ort

Referent: Verfligbar
06.03.2026 09:30 - 12:00 (2.5h) Online & Tamara Thieleking verfugbar
21.09.2026 09:30 - 12:00 (2.5h) Online & Tamara Thieleking verflgbar

e Schritt 4.b.2: Termin auswahlen

Im nachsten Schritt wahlen Sie den Termin, an dem Sie teilnehmen wol-
len, indem Sie davor ein Hakchen setzen und klicken dann auf ,,Buchen”.

BUCHUNGSANFRAGE

Food Waste vermeiden — Strategien gegen
Lebensmittelverschwendung in Kiiche und Betrieb

Seminar Online 06.03. 09:30 - 12:00 (2.5h)

Inhouse-Seminar Online

nhouse-Seminar bei
hnen vor Ort

Seminar Online 21.09.2026 09:30 - 12:00 (2.5h)
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e Schritt 5: Teilnehmende hinterlegen

Jetzt werden Sie in den Warenkorb geleitet, wo Sie
e die gewlinschte Anzahl der Teilnehmenden einstellen
e und die Namen aller Teilnehmenden eintragen.
Wichtig: Ohne Namen der Teilnehmenden ist keine Buchung moglich, da
sie fiir die Bescheinigungen benotigt werden.

Home - checkout

Warenkorb
Artikel Menge Prei

Haute Cuisine - moderne Kiichentechniken fiir héchste Anspriiche am 17.06.2026
Bitte je Platz den Namen der teilnehmenden Person eintragen. -1 |+

Teilnehmer 1 Vor- und Nachname

Schritt 6: Bestellung abschlieBen (mit Kreditkarte oder Rechnungskauf)

Als legitimierter Transgourmet Rechnungskunde haben Sie jetzt die Wahl zwi-
schen Kauf auf Rechnung und Kreditkarte zur Bezahlung.

Alternative a: Rechnungskauf

e Schritt 6.a.1: Auf Rechnung wahlen
Klicken Sie hier auf den Button ,,auf Rechnung”

Auf Kreditkarte Auf Rechnung

Direkt danach erhalten Sie die Erfolgsmeldung:

VR Payment erfolgreich

Vielen Dank fir Ihre Zahlung!

V Ihre Zahlung wurde erfolgreich verarbeitet.

Bestellung #5702

Zahlungsstatus Erfolgreich autorisiert
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Fir alle anderen Nutzer gibt es nur die Option Kartenzahlung.
Artikel werden uber Buchen Elemente hinzugefugt

Auf Kreditkarte Auf Re

Alternative b: Kartenzahlung

e Schritt 6.a.1: Karteninformationen
Wahlen Sie zwischen Visa und Mastercard und tragen Sie alle notwendigen
Karteninformationen ein.

VR Payment

Bitte schlieBen Sie die Zahlung im sicheren Zahlungsfenster ab.

Kartentyp  visa

Kartennummer Giiltig bis
Kartennummer MM 7))

Karteninhaber o
Karteninhaber cw

Jetzt bezahlen

e Schritt 6.a.2: Erfolgreiche Bezahlung
AnschlieBend klicken Sie auf ,Jetzt bezahlen”.
Bei erfolgreicher Zahlung erscheint auf dem Bildschirm eine Bestatigung.

X VR Payment erfolgreich

Vielen Dank fir lhre Zahlung!

V Ihre Zahlung wurde erfolgreich verarbeitet.

Bestellung #5702

g
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